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AMPHORA

MENU 1

Amphora zakuska:
zlatiborski govedi prsut,
.uzicka svinjska pecenica,
esremski kulen,
*budimska kobasica,
emladi sir,

*kajmak,

*proja,

surnebes,

'masline,

sdomade pita.

Corba:
Tele¢a ragu Corba

Toplo medujelo (izbor):
*Sarmice sa zeljem/kiselim kupusom,
*Gratinirane palacinke sa sirom i mesom

*Toplo medu glavno jelo:
+Piledi file na Zaru sa sosom od pecuraka
i zZutim rizotom sa povréem

Glavno jelo:
Jagnjece i prasece pecenje
Prilog: pekarski krompir

Salata:
Mix sezonskih salata

Selekcija peciva

*POKLON Sampanjac za mladence uz tortu
‘POKLON Vaucer za dekoraciju

Pice:.

«Aperitivi: kajsijevaca, dunjevaca,

«Sljivovica, viljamovka, loza

*vodka, vinjak, gin, pelinkovac, vermut;

*Gazirana pic¢a: Coca Cola, Sprite, Fanta, Bitter Lemon,
Tonic Water;

*Vocni sokovi: pomorandza, breskva, jabuka;

*Voda: gazirana i negazirana;

*Pivo:Lav, Tuborg

*Vino: belo (Plantaze Chardonnay), crveno (Plantaze
Vranac), roze (Rubin)

*Kafa: espreso, nes, kapucino

-Caj

great ingredients

make great food

Fine selection of fresh ingredients to prepare the finest meals is a concept which is the basis of our kitchen.



AMPHORA

MENU 11
Amphora zakuska: Glavno jelo:
*njeguski prsut, Jagnjece i prasece pecenje
-zlatiborski govedi prsut, *Prilog: pekarski krompir
.uzicka svinjska pecenica,
-sremski kulen, Selekcija peciva
*budimska kobasica,
'mladi sir, *POKLON Sampanjac za mladence uz tortu
*kajmak, ‘POKLON Vaucer za dekoraciju
'masline,
*proja,
surnebes, Pice:.
«domaca pita. eAperitivi: Viski (Johnnie Walker, Ballantine's)
Rakije (kajsijevaca, lozovaca, dunjevaca, Sljivovica,
Corba: vilijamovka)
Telec¢a ragu Corba «vodka, vinjak, gin, pelinkovac, vermut; campari
*Gazirana pic¢a: Coca Cola, Sprite, Fanta, Bitter Lemon,
Toplo medujelo (izbor): Tonic Water;
*Sarmice sa zeljem *Voc¢ni sokovi: pomorandza, breskva, jabuka;
*Gratinirane palacinke sa sirom i mesom *Voda: gazirana i negazirana;
*Lazanja sa tikvicama i piletinom *Pivo: Lav, Tuborg, Budweiser
+Vino: belo (Plantaze Chardonnay, Souuvignon
*Toplo medu glavno jelo (izbor):: Krstasica), crveno (Plantaze Vranac, Merlot
+Pileci file na Zaru sa sosom od pecuraka i Krstasica), roze (Rubin)
rizotom sa povréem «Kafa: espreso, nes , kapucino
«Mini rostilj Amphora (¢evapcici, kobacica, -Caj
leskovacki ustipak, pile¢i raznjic)
Salata: great ingredients

Mix sezonskih salata
make great food

Fine selection of fresh ingredients to prepare the finest meals is a concept which is the basis of our kitchen.




- AMPHORA
RIVER RESTAURANT

Amphora zakuska:

*Njeguska prsuta,

*Njeguski dimnjeni vrat,
«Zlatiborski govedi prsut,
«Zlatiborska svinjska pecenica,
*Sremski kulen,

Sir u aromatizovanom maslinovom
ulju i ruzmarinu,

*Kozji sir,

*Beli domadi sir,

*Domaci kajmalk,

*Urnebes salata,,

*Hladna salata Amphora,
*Maslinke.

Corba:
 Tele¢a Corba

Toplo medujelo (izbor):
*Taljatele po Zelji,
«Curetina sa mlincima
*Gratinirane palacinke
«Sarmice sa zeljem

Toplo medu glavno jelo (izbor):

MENU

*Punjeni svinjski file u sosu od kajmaka sa

rizotom od povréa

*Rolova teletina ispod saca sa kriompirom

Salata:
*Sezonska salata.

m AMPHORA

Glavno jelo:
*Jagnjece i prasece pecenje
Prilog krompir

Selekcija peciva:
*Belo pecivo,
*Integralno pecivo,
*Projice.

«POKLON Sampanjac za mladence uz tortu
*POKLON Vaucer za dekoraciju

Pice:

*Viski (Johnnie Walker, Ballantine's, Jameson, Jack Daniels)
*Rakija (dunja kajsija, Sljiva, loza, viljamovka),
*Campari,

*Vermut,

Martini,

*Prosecco,

*Vodka,

*Tekila,

*Gin,

*Pelinkovac,

°Jagermeister,

*Pivo (Lav, Tuborg, Erdinger)

*Vino: belo ,crveno i roze (Kovacevic ili Radovanovi¢ i
KrstaSica, roze Krstasica i Rubin)

*Voc¢ni sokovi (pomorandza, jabuka, breskva borovnica)
*Gazirana pi¢a (Coca Cola, Fanta, Sprite, Schweppes),
*Voda (gazirana, negazirana),

*Kafa (espreso, nes,, kapucino),

«Caj.

great ingredients

make great food

Fine selection of fresh ingredients to prepare the finest meals is a concept which is the basis of our kitchen.



- AMPHORA
RIVER RESTAURANT

Amphora zakuska:

*Njeguska prsuta,

*Njeguski dimnjeni vrat,
«Zlatiborski govedi prsut,
«Zlatiborska svinjska pecenica,
*Sremski kulen,

Sir u aromatizovanom maslinovom
ulju i ruzmarinu,

*Kozji sir,

*Beli domadi sir,

*Domaci kajmalk,

*Urnebes salata,,

*Maslinke

«.Hladna salata Amphora,
*Tatarski biftek

Corba:
 Tele¢a Corba

Toplo medujelo (izbor):
*Hrskava rolnica sa biftekom i sosom
od semena bundeve

Toplo medu glavno jelo:
*Biftek sa grilovanim povréem.
Sos po izboru

Salata:
*Sezonska salata.

MENU

v AMPHORA

Glavno jelo:
*Jagnjece i prasece pecenje
Prilog krompir

Selekcija peciva:
*Belo pecivo,
*Integralno pecivo,
*Projice.

«POKLON Sampanjac za mladence uz tortu
*POKLON Vaucer za dekoraciju

Pice:

*Viski (Johnnie Walker, Ballantine's, Jameson Jack Daniels,
Chivas)

*Rakija (dunja kajsija, Sljiva, loza, viljamovka),
*Campari,

*Vermut,

*Martini,

*Prosecco,

*Vodka,

*Tekila,

*Gin,

*Baylis

*Pelinkovac, Jagermeister,

*Pivo (Lav, Tuborg. Budweiser, Edinger, Guinness)
*Vino: belo ,crveno i roze izbor (Kozlovi¢, Radovanovic,
*Zvonko Bogdan)

*Voc¢ni sokovi (pomorandza, jabuka, breskva borovnica)
*Gazirana pi¢a (Coca Cola, Fanta, Sprite, Schweppes),
*Voda (gazirana, negazirana),

-Kafa (espreso, nes,, kapucino),

*Caj.

great ingredients

make great food

Fine selection of fresh ingredients to prepare the finest meals is a concept which is the basis of our kitchen.



